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Abstract

The recent study aimed to determine the total cholesterol quantitatively by High-Pressure Liquid
Chromatography (HPLC) in some milks sold in Yemeni markets. Thirteen samples were randomly collected
from several markets and animal farms (in Aden and Abyan governorates) and prepared for analysis. The
cholesterol levels of the milk samples ranged between (0.34-22.8 mg/100g), and the highest cholesterol
content was in the order: fresh and whole cream animal milk > the commercial whole cream animal milk >
the commercial free-fat animal milk, to which a vegetable oil was added.

Keywords: Total Cholesterol, Milks in Yemeni Markets, HPLC Analysis.

EJUA-BA | June 2020 119



	1. المقدّمة
	2. المواد وطرائق البحث
	1.2. جمع العيّنات
	2.2.  أنواع العيّنات المدروسة
	3.2. تحضير المحلول القياسي الأصلي للكوليسترول
	4.2. تحضير محاليل قياسية من المحلول الأصلي للكوليسترول
	5.2. تحضير محلول الصّوبنة
	6.2. تحضير الطّور المتحرّك
	7.2. اختبار الاسترجاع
	8.2. تقدير الكوليسترول في العينات المدروسة
	9.2. التّحليل الإحصائي
	3. النّتائج والمناقشة
	1.3. منحنى التّعيير
	2.3.  اختبار الاسترجاع
	3.3. تحليل العيّنات المدروسة
	4.3. عينات الألبان
	5.3.  مقارنة بين عينات الألبان المحلية والخارجية المدروسة
	4. الاستنتاجات

